FORRETTER

HOVEDRETTER

DESSERT

Allergener:

A LA CARTE

SERVERES FRA 17:00 - 22.00

GRILLET SJOKREPS

Grillet sjekreps, flayelsmyk eggerare, spra sticks av potet, revet traffel.
1,28

165

REINSDYR TATAKI
Eple- og wasabipuré og spre tapioka.
4,5, 6

155

HUSETS BARFJOL (perrexr A eLe PA BoRDET)

Perfekt som forrett for 2-4 personer eller som hovedrett. Med lokale og
langreiste oster, utvalg av spekemat, friterte potetkroketter med lagret spekeskinke,
chutney, remme og sett tilbehor. Serveres med husets knekkebrad.

1,2, 6A, 6C. 7. 11,13, 14

299

SILDESMORBRGD PA DANSK VIS

Ristet rugbrad med Kijetils dillsild, karrisalat, eple, redlek og karse.
1.6, 6A 6C, 711,13, 14

125

DRY AGE OKSE FRA GRILLEN

Brunet lok-creme, grillede brokkolini, redvinsaus med
oksehale, selleri med hasselngtt og estragon.
1. 4D, 10, 11, 14

325

PANNESTEKT SKREI

Grillet purrelek, rekt skreirogn fra Erdahl i Kabelvag, kroketter med risotto,
jordskokkskum og hollandaise.
1.2, 6A 7 14

310

SELLERISCHNITZEL

Potet- og ramslekskrem, grillede grennsaker, cashew og sjalottlek vinaigrette.
1,2, 4F, 6, 10

230

GRILLPLATA ainimuw 2 personer)

Grillet svin, okse og husets palse, mac'n’cheese, selleri med hasselnatt og
estragon, glasert blomkal med black garlic, okseglace og misomajones.
1.2,4D, 5 6A, 10,11

320

(PER PERS)

CONFITERT KLIPPFISK FRA TASTE OF NORTH

Salsa pé solterket fomat, oliven og persille, potetkrem, potetchips av norsk mandelpotet.

1.7,14

325

OSTETALLERKEN

Vére fre beste oster, marmelade og smarstekt krydderbred.
1. 2, 4ABCD, 6ABC, 14

159

KAFFE- 0G HASSELN@TTBRULEE

Hasselnett-iskrem og spre netter.
1. 2, 4ABD, 14

145

SJOKOLADETERTE

Peanatter, karamell og vanilje- og mascarponeis.
1.2, 3, 6A

155

Melk 4A  Mandler 4E  Pekan 6 Gluten 6D Havre
Egg 4B Valnotter 4F  Cashew 6A  Huele 6E  Spelt
4C  Pistas] 4G Pinjekjerne 68 Bygg 7 Fisk
Notter 4D Hasselnolt 5  Soya 6C Rug 8 Skalldyr
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Blotdyr
Selleri
Sennep

Sesamfre

13 Lupin
14 Sulftt
@  Vegetar



