
Selskapsmeny 

FOR  SE L SK AP  OV ER  1 2  P ERSONER  

Alle må velge lik meny og endringer i antall må skje senest to timer før ankomst.  

Vi ber om at eventuelle allergier gis beskjed om på forhånd.

Smaken av 
Hundholmen 

KR 695 per pers 

E N  S M A K S M E N Y  M E D  D E T  B E S T E  F R A  V Å R T  K J Ø K K E N  

Sprø skrei taco 
Fritert tunge av skrei, salat, chimmichurri, majones med smak av 

pepper og sitron, maislefser. 

2,6a,7,11,14 

Carpaccio av kalv 
Løkkompott ,nøttecrisp, friske urter og kapersemulusjon. 

2,4,6a,11,14 

Grillet svin 
Black garlic glace, gresskar, smørdampet kål 

og gratinert potetterte. 

1,5,10,11,12,14 

Gratinert Camembert  
Marmelade og ristet surdeigsbaguette. 

1,6a,14 

Luftig sjokolade 
Bærkompott, olivenolje, havsalt og iskrem. 

1,2,4,14 

Hundholmens 
3-ret ter 
KR 555 per pers 

—  F O R R E T T  —  

Sprø skrei taco 
Fritert tunge av skrei, salat, chimmichurri, majones med smak av 

pepper og sitron, maislefser. 

2,6a,7,11,14 

—  H O V E D R E T T  —  

Grillet svin  
Black garlic glace, gresskar, smørdampet kål 

og gratinert potetterte. 

1,5,10,11,12,14 

e l l e r  

Confitert klippfisk fra taste of North  
Salsa på tomat, oliven og persille, potet- og ramsløkskrem, 

potetchips av gulløyepotet. 

1,7,14 

—  D E S S E R T  —  

Tiramisù  
Mascarponekrem, sukkerbrød, kakao og sjokolade. 

1,2,4,6a,14 

1. Melk 
2. Egg 
3. Peanøtter 
4. Nøtter 

4.a. Mandler 
4.b. Valnøtter 
4.c. Pistasjnøtter 
4.d. Hasselnøtter 

4.e. Pekannøtter 
4.f. Cashewnøtter 
4.g. Pinjekjerner 
5. Soya 

6. Gluten 
6.a. Hvete 
6.b. Bygg 
6.c. Rug 

6.d. Havre 
6.e. Spelt 
7. Fisk 
8. Skalldyr 

9. Bløtdyr 
10. Selleri 
11. Sennep 
12. Sesamfrø 

13. Lupin 
14. Sulfitt 

Ⓥ   Vegetar

HELAFTEN på bryggeriet 
KR 1295 per pers 

Historiefortelling med en øl i hånda. Omvisning i bryggeriet og 
smaking med fem smaksprøver. Deretter serverer vi Hundholmens 

3-retter med øl tilpasset maten. 

En kveld dere sent kommer til å glemme!

Skreimøl je 
KR 375 per pers 

Fersk skrei med lever og rogn.  
Serveres med potet, gulrot og Sandefjordsmør. 

1,7


