HUNDHOLMEN

BRYGGHUS

SNACKS

Ostetallerken 189

Tre typer ost, tomatmarmelade og
knekkebred. Ostene vil variere
mellom lokale og langreiste oster.
1,12, 14

Spekefjel 179
Tre typer spekemat, husets

remme og knekkebred.

1,12, 14

Loaded Fries 139
Pommes bistro toppet med

BBQ saus, cheddarsaus,

bacon, revet visterbotten ost,

vérlek og syltet redlok.

1,510, 11, 14

Klippfisknuggets 179
Friterte klippfisknuggets servert

med grenn jalapenomayo

1,2,6,711,14

Potetgrateng med chorizo 99
Gratinerte poteter med chorizo,

vérlek, cheddar og fallegio.

1,14

Groenne Oliven 79

Store grenne oliven.

Pommes Bistro 79
Toppet med revet véasterbottensost.
1.6

Bred og smer 69
Husets albred, grillet bred

fra Bredrene Berbusmel og

pisket filsmakt smer.

16,12, 14

ALLERGENER:
1.MELK 2.EGG 3.PEANQTIER 4.N@TIER
4A. MANDLER 4B. VALN@TT 4C. PISTAS)
4D. HASSELN@TT 4E. PEKAN 4F. CASHEW
4G. PINJEKJERNE 5.SOYA 6. GLUTEN 6A.HVETE
6B.BYGG 6C. RUG 6D. HAVRE 6E. SPELT 7.FISK
8.SKALLDYR 9.BL@TDYR 10.SELLERI 11.SENNEP
12.SESAMFR@ 13.LUPIN  14.SULFITT

HOVEDRETTER

Hundholmen burger (190g)

Burger av terrmodnet okse, modnet cheddar,
traffel-og vasterbottenmayo, syltet agurk,
tomat, grillet varmrekt bacon, pommes bistro.

1,2, 6A 11,14

Spicy jalapeno burger

Burger av terrmodnet okse, modnet cheddar,
jalapenorellish, grenn jalapenomayo,

syltet jalapeno, salat, pommes bistro
med revet vasterbottensost.

12, 6A, 11,14
Fiskesuppe

Kremet fiskesuppe med rotgrennsaker, reker
og dagens fisk. Serveres med bred og smer.

1.6,78.10

Sharingplata (for minimum 2 personer)

Kullgrillet flanksteak, klippfisktaco,
grillet palse i brioche, potetgrateng og
grillede grennsaker pa deling.

1,2,5,6,7.10,1, 14
Sellerischnitzel (V)

Fritert sellerischnitzel, potetkrem, sjalottlek-og
esfragonvinaigrette, grillede grennsaker.

1,2,6,10,11, 14
Kyllingsalat

Grillet kylling vendt i spicy fomatsaus, mozzarella,

smatomater, redlek, chilimayo og spra topping.
1,2,5 6,11, 14

EKSTRA DIP

Chilimayo
Troffel-og vasterbottenmayo

Grenn jalapenomayo

Pisket smer

30
40
30
30
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289
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299

Per Pers

289

259

SMARETTER

Belgisk vaffel med
coppaskinke fra Tind

Potetsalat med varlek og kapers,
coppaskinke, syltede smatomater, grenn
jalapenomayo, revet vasterbottensost
og spre pofefcrisp pa belgisk vaffel.
1,26, 1,14

Kullgrillet flanksteak <. 125
Flanksteak glasert med troffelglaze,
grillet brokkolini med brunet smer,
toppet med spre topping.

1,5, 6,10, 11, 14

Klippfisktaco

Grillet klippfisk, erte-og avokadokrem,
salaf, oliven, grenn jalapenomayo

og spre topping.

1,2,6,711,14

Grillet polse i brioche

Palse med fennikel, maiskrem, salat,
chipotlemayo, spre lek og syltet redlak.
12,611, 14

Krokettpoteter med okse
Friterte krokettpoteter med
braissert okse, brunet lok, treffel
og sherryeddik, serveres med
treffel-og vasterbottenmayo
1.2,5 6,10, 11, 14

Blomkalsuppe med
husets bacon

Kremet blomkalsuppe med vart
eget varmrokte bacon, fennikel,
krutonger og urfeolje.

1,5, 6,10 14

DESSERT!

Popcornis

Med karamellisert popcorn og salt
olkaramell

1,26
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