
Allergener: 1 Melk

2 Egg

3 Peanøtter

4 Nøtter

4A Mandler

4B Valnøtter

4C Pistasj

4D  Hasselnøtt

4E Pekan

4F Cashew

4G Pinjekjerne

5 Soya

6 Gluten

6A Hvete

6B Bygg

6C Rug

6D Havre

6E Spelt

7 Fisk

8 Skalldyr

9 Bløtdyr

10 Selleri

11 Sennep

12 Sesamfrø

13 Lupin

14 Sulfitt

Ⓥ Vegetar

Belgisk vaffel med coppaskinke fra Tind
Potetsalat med vårløk og kapers, coppaskinke, syltede småtomater, grønn 
jalapenomayo, revet västerbottensost og sprø potetcrisp på belgisk vaffel.
1, 2, 6, 11, 14

179

Pasta med skalldyrsaus
Dagens fisk, reker, västerbottensost, vårløk, lime og sesamfrø.
1, 2, 5, 6, 7, 8, 10, 12, 14

189

Barfjøl - Perfekt å dele
To typer spekemat, tre typer ost, tre typer tilbehør, husets knekkebrød.
1, 2, 6A, 7, 11, 12, 13, 14

345

Confitert andelår
Ristede småpoteter med timian, hvitløk og västerbottensost, grillet 
kålrot, gulrotpuré og andesjy med hasselnøtt og sjalottløk.
1, 4D, 5, 10, 11, 14 

369

Dagens fisk
Potetkrem, hasselback gulrot, hvitvin-og blåskjellsaus, hvitløkspanko.
1, 6, 7, 9, 10, 14

369 

Grillet okse
Brunet løk-puré, potetterte med hvitløk og timian, rødvinsglace, grillet brokkolini.
1, 5, 10, 11, 14 

379 

Klippfisk fra Taste of North
Ertepure, knuste småpoteter med brunet smør og bacon, grønnkål, hollandaise.
1, 2, 7  

379 

Tomahawk steak  (for minimum 2 personer)
Kullgrillet tomahawk steak glasert med trøffelglaze, pommes bistro med revet 
västerbottensost, hvitløksbaguett, grillet brokkolini, maiskrem, rødvinssaus.
1, 5, 6, 10, 11, 14 

629
Pris per person

Sellerischnitzel Ⓥ
Fritert sellerischnitzel, potetkrem, sjalottløk-og estragonvinaigrette, grillede grønnsaker.
1, 2, 6, 10, 11, 14 

289

Sjokoladekake valrhona
Kirsebærkompott, karamellisert popcorn, popcornis og salt ølkaramell.
1, 2, 4, 6 

189

Varm plommeterte
Salt karamell med pekannøtter, vaniljeis, karamellisert hvit sjokolade.
1, 2, 4A, 4E, 6, 14

189

À  L A  C A R T E

Hovedretter

Forretter

Dessert

Serveres fra 17:00 - 22.00


